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Hay multiples gue se elaboran con aji. En Peru, por
ejemplo, se llama aji a una especie de gue se elabora con
aji amarillo. Entre esos guisos, uno de los mas famosos es el aji
de gallina que, como su nombre lo indica, lleva carne y caldo de
gallina, ademas de aji y pan. El aji de atun y el aji de huevo son
otros platos de la gastronomia peruana.

En el caso especifico del término aji, procede del taino,
gue hablaban pobladores precolombinos en el continente
americano. Aji es una palabra que se utiliza principalmente

en America del Sur para denominar a la baya de las

plantas Capsicum.

Los comenzaron a consumir aji varios milenios
antes de Cristo. Cuando los europeos descubrieron este fruto
en Ameérica, lo llamaron pimiento por su sabor picante, que les
recordo a la pimienta. Al ser llevado al continente europeo, el aji
pronto se popularizé y comenzo a formar parte de diversas
preparaciones gastronomicas.



El aji es una hortaliza de fruto muy utilizado dentro de la
gastronomia peruana para realzar el sabor de las comidas gracias
al sabor picante de su pulpa y venas, |o que muy pocas personas
conocen es que también se puede utilizar en la agricultura
ecoldgica como insecticida y repelente casero de insectos. La
ventaja que tiene una preparacion como esta es la facilidad de su
elaboracion pues no requiere de técnicas especiales de
extraccion de sus ingredientes activos, ni productos especiales,
tan solo basta con algunos frutos.

La pulpa y las venas de aji contienen una elevada cantidad de
capsaicina, que es una sustancia de pungencia elevada
(sensacion de picante) que al ser aplicada sobre los insectos
plaga, que se alimentan de las hojas de las hortalizas, genera una
sensacion de ardor en todo su cuerpo; Como consecuencia de su
aplicacion los insectos plaga dejan de alimentarse y de danar las
plantas, ademas se ha reportado mortandad sobre todo en
iInsectos mas pequenos y también la migracion a otros lugares lo
gue confirma su efecto repelente mas que como insecticida.



pequenas vesic
similares a

o a Iran si
los arab nes lo introdujeron en los paises

mediterraneos desde donde posteriormente es traido a
Ameérica. En la actualidad el principal p od
fruto es México.




Nutrlentqﬁo- entes en el limén:

Esta frutases rica en agua y fibra, contiene altas
cencentraciones de acid mina C, ademas de
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con un poco de zumo. Puedes diluirlo e

aunque el fruto puro es tan acido que conf
insectos sobre qué camino tomar. Ademas
ingresen nuevas a tu casa.



Hiervas y espéci
Puede§‘es Ivo menta canela, chile en polvo,
LI

cayena, = o clavo de olor en las zonas donde han

pam las hojas de laurel
colocad

as Algun

pueden disuadir a los
ermitira que se atrevan a
o si tienes ninos

el efecto si t

dejas las s de este C|tr|co | como de naranja, pomelo
(toronja) o mandarina..Las cascaras de son muy eficaces.
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PREPARADO CA
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Materiales €
500gr Ajies frescos

9 0 10 Limones

420 ml de agua

1 Cuchillo

1 Envase

1 licuadora

1 Colador

1 Rociador de mano o botella de plastico con tapa




!on mucho cw!a!o, S€ co”an ‘OS llmones, apa“e Se ‘e Saca

el zumo a estos, Despues todo lo cortado se coloca en la
licuadora, con 500gr de aji y con 420ml de agua y se licua.
Luego se cuela y se vierte el zumo de los limones a esta
mezcla, todo esto se hecha en una taza.

Para el uso de esta preparacion se coloca el liquido dentro
del rociador o en una botella a la cual se le hacen rotos muy
pequenos a la tapa y se aplica en el lugar por donde pasan
las hormigas. et
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http://www.semana.com/especiales/articulo/las-hormigas-culonas/79609-3

https://www.google.com.co/webhp?sourceid=chrome-
instant&ion=1&espv=2&ie=UTF-8#g=que+es+el+limon

https://es.wikipedia.org/wiki/Citrus_ %C3%97_limon

https://www.google.com.co/webhp?sourceid=chrome-
instant&ion=1&espv=2&ie=UTF-8#q=que+tes+el+limon+y+sus+propiedades

18 de octubre del 2016

https://www.google.es/#q=concepto+basico+de+aji+picante

https://www.google.es/#qg=insecticidas+organicos+de+aji

http://ecosiembra.blogspot.com.co/2012/07/preparado-casero-base-de-aji-capsicum.htm

Lee todo en: Definicion de aji - Qué es, Significado y Concepto
http://definicion.de/aji/#ixzzZ4NTGAzgSw

http://www.lavidalucida.com/5-repelentes-naturales-y-economicos.html



